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O queijo artesanal de Minas Gerais
apresenta forte apelo histérico, cultural,
econdmico e social.

E feito a partir do leite cru, com
influéncia direta das condi¢des agro-
geoldgicas e edafoclimaticas, somadas
ao saber-fazer das familias locais, que,
desde o inicio das ocupagdes territoriais,
viam na fabricacdo do queijo uma alter-
nativa segura de renda e sobrevivéncia
no meio rural.

O governo de Minas Gerais, por
meio da Secretaria de Estado de Agri-
cultura, Pecudria e Abastecimento (Sea-
pa), visando a manutencdo da tradi¢do
e a promocdo da qualidade sanitaria dos
queijos, criou o Programa de Melhoria

do Queijo Minas Artesanal.

A Emater-MG, como empresa do
governo de Minas, é uma das respon-
sdveis pela execucdo desse Programa,
realizando as seguintes atividades:

 qualificagdo e treinamento de
produtores rurais e de extensionistas;

e organizacdo dos produtores rurais
nas suas comunidades;

* melhoria no processo de produgdo
dos queijos;

* padronizagdo dos produtos;

e melhoria na apresentacdo e nas
embalagens do produto;

* incentivos no processo de
comercializagdo.




A Regido da Serra da Canastra é
a mais conhecida como produtora do
Queijo Minas Artesanal. Esta fama ul-
trapassa as fronteiras do Estado e com
muita justica.

Além de produzir um queijo dife-
renciado, feito a partir de leite cru e com

sabor inconfundivel, essa regido ainda
possui belezas naturais, com montanhas
e chapaddes de uma natureza exube-
rante, gerando um microclima Unico e
caracteristico.

A Regido da Serra da Canastra esta
representada conforme o mapa abaixo:
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A producdo do Queijo Minas Ar-
tesanal possibilita sustentabilidade am-
biental em todas as etapas de
sua producdo, favorecendo a
conservacgado e a preservacao
dos recursos naturais. No
processo de fabricagdo,
sdo utilizados métodos
tradicionais de manu-
seio, com 0 minimo
de insumos exter-
nos, fazendo com
que a formagdo de
residuos seja redu-
zida, quando comparada aos
laticinios convencionais.
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